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Bitte beachten Sie, dass unsere Cateringpakete ausschlieBlich ab einer
GruppengréBe von mindestens 15 Personen buchbar sind.



Kulinarische Vielfalt
von NORD EVENT



GETRANKE

Sektempfan

Sekt

VLET Secco Blanc
Weingut Matthias Gaul Pfalz, Deutschland

Fruchtsecco rotfruchtig alkoholfrei
Jorg Geiger Baden-Wirttemberg, Deutschland

Softgetrank

Magnus Imperial feinperlig & still

[ far 1 Stunde [ 17,50 € | pro Person ]




KUCHENBUFFET SATT

Kaffee & Kuchen

Hausgemachte Blechkuchen aus
der NORD EVENT Konditorei:
Butterkuchen
Apfel-Streusel-Kuchen
Pflaumen-Streusel-Kuchen
New York Cheesecake
Mango-Maracuja-Cheesecake
Brownie (vegan)
Schokoladen-Birnen-Nuss-Kuchen (vegan)

Bananen-Johannisbeeren-Kuchen (vegan)

Getranke unlimitiert:
Filterkaffee, Tee und Magnus Imperial feinperlig & still

{ 3 Sorten fiir 25,50 € | pro Person }

Weitere Getrdnke kdnnen Sie aus unserer Getrankekarte wahlen.
Diese werden nach Verbrauch berechnet.



SPEISEN

Snacks

Herzhafte Snacks

Laugenstange Késelberbacken 3,90€
Deftige Blatterteigstangen Spinat-Lauch, Kdse und Tomate-Kase 5€

Mini Wraps gefullt mit

Thunfisch Paprika, Mais, Bohnen, rote Zwiebeln und Krautercreme 550€
Chicken Gyros Romana Tomate, rote Zwiebel, Gurke und Tzaziki 4,50 €
Planted Pulled Barbecue Sweet Balsamic Onions, Romana und roter Krautsalat 5€

SuRe Snacks

Chocolate Chunk Cookie (vegan) 4¢€
Blaubeermuffin (vegan) 4,50 €
Schokoladenmuffin (vegan) 4,50 €

{ ab 10 Teile* pro Sorte }

*maximal 4 verschiedene Sorten



SPEISEN

Suppen &
warme Speisen

Warme Klassiker

Chili sin Carne (vegan)
Baguette, Sour Cream und Tabasco

Chili con Carne
Baguette, Sour Cream und Tabasco

Currywurst (vegan méglich)
Fruchtige SofRe, Baguette und
verschiedene Currys

Kase-Lauch-Cremesuppe
Baguette

Hot Dog DYI Station
Danische Remoulade, Senf, Ketchup,
ROstzwiebel und norwegische Gurken

e )

Gelbes Lemongras-Kokos-Thai Curry
SuRkartoffeln, Brokkoli und Kirschtomaten

e )




SPEISEN

Fischbrotchen

Im Rundstlick serviert:

Bismarckhering
Rote Zwiebeln

Emder Heringsfilet
Frische Zwiebeln

Graved Lachs
Sahnemerrettich

Raucherlachs
Sahnemerrettich

{ 3 Teile* flir 19 € | pro Person J

*jedes weitere Teil 5 €



SPEISEN

Fingerfood

Mini Flammkuchen ,Elsdsser Art“ Speck und Zwiebeln

Mini Flammkuchen ,Hirtenkése“ Pepperoni

Mini Flammkuchen ,,Pulled Turkey“ Bacon-Chili-Cheese-Cream
Kurbis-Walnuss-Bites im Filoteig Chili-Honig
Kichererbsen-SiiBkartoffel-Nuggets Mangochutney und Schwarzkiimmel

Mini Yakitori Sweet Miso Dip und Kresse

{ mindstens 10 Teile pro Sorte J

5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €

8,50€



Vorspeisen

Couscous-Salat
Rote Bete, Apfel und cremiger Ziegenfrischkase

Caprese Nudelsalat

SPEISEN

Weltmeere

Hauptgange

Boeuf Stroganoff

Tortiglioni di Salmone

Bunte Tomaten, Basilikumpesto und Parmesan

Buchweizensalat

Linsen Dal (vegan)

SufRkartoffel, Blattspinat und gegrillte Paprika

Blattspinat, Frihlingszwiebeln und Edamame

Blattsalate aus den Hamburger Bauerngarten
Joghurt-Dressing nach Sylter Art (vegetarisch)

Dessert

und Aceto-Balsamico-Dressing (vegan) Ganache
Verschiedene Backspezialitaten Bayrisch Creme
Pomodori Fresca (vegan) und Triffelmayonnaise Himbeeren
Suppe Kokoscreme

Mango und Maracuja

Karotten-Kokos-Ingwer-Suppe (vegan)

{ 44,50 € | pro Person J

Champignons, Cornichons und Duftreis

Schoko-Schwarzbier-Kuchen
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SPEISEN

Alsterdampfer

Vorspeisen

Gerstensalat
Buntes Gartengemuse, Zitronensaft und Olivendl

Insalata die Pasta
Bunte Tomaten, Basolikumpesto und Mozzarella

Blattsalate aus den Hamburger Bauerngarten
Joghurt-Dressing nach Sylter Art (vegetarisch)
und Aceto-Balsamico-Dressing (vegan)

Verschiedene Backspezialitaten
Pomodori Fresca (vegan) und Truffelmayonnaise

Hauptgange

Hausgemachte Rindfleischfrikadelle
SchmorzwiebelsoRe, Zuckererbsen, junge Méh-
ren und Kartoffelptree

Gelbes Lemongras-Kokos-Thai Curry
SuRkartoffeln, Brokkoli und Kirschtomaten

Dessert

Beerengriitze (vegan)
Vanillesol3e

Limetten-Quark-Mousse

{ 39,50 €| pro Person J

"



SPEISEN

Fruhstucksbuffet

Fitmacher

Schokomuisli

Frichtemiisli

Saisonale Obstvariation

Natur- und Fruchtjoghurtauswahl (vegan)

Honig, Nutella und hausgemachte
Marmeladen

Krauterquark (vegan)

Bunt gemischter Brotkorb
Vegane Croissants und verschiedene Brotchen

Kalte Speisen

Waurst- und Késeauswahl

Butter und Margarine
Gemlise-Brotaufstrich (vegan)
Mediterraner Perl-Couscous-Salat (vegan)

Réucherfischauswahl
Honig-Senf-Sof3e und Sahnemeerrettich

Caprese-Nudelsalat
Bunte Tomaten, Basilikumpesto und
Parmesan

Warme Speisen

Krauterrihrei
Nirnberger Wirstchen
Krosser Speck

Senf und Ketchup

Desserts

Bananasplit-Creme

Schokoladenpudding (vegan)
Vanillesol3e

{ 33,50 €| pro Person
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SPEISEN

Brunchbuffet

Fitmacher

Saisonale Obstvariation (vegan)
Naturjoghurt (vegan)
Pfirsich-Maracuja-Joghurt

Joghurt mit Friichten und Granola (vegan)
Honig, Nutella und vegane Konfitliirenauswahl
Krauterquark (vegan)

Bunt gemischter Brotkorb
Vegane Croissants und verschiedene Brotchen

Kalte Speisen

Wurst- und Késeauswahl

Butter und Margarine (vegan)

Rote Bete-Hummus-Aufstrich (vegan)
Gelbe Linsen-Curry-Aufstrich (vegan)

Couscous (vegan)
Gegrilltes GemUse, Minze und Petersilie

Auswahl an Raucherfisch
Honig-Senf-Dip (vegan) und Sahnemeerrettich

Caprese-Nudelsalat
Bunte Tomaten, Basilikumpesto und Parmesan

Ketchup & Senf (vegan)

Warme Speisen

Gebackenes Omelette
Spinat- und Mozzarellafullung

Nirnberger Wirstchen
Krosser Speck

Hausgemachte Rindfleischfrikadelle
SchmorzwiebelsolBe, Zuckererbsen,
junge Méhren und Kartoffelplree

Gelbes Lemongras-Kokos-Thai Curry (vegan)
SuRkartoffeln, Brokkoli, Kirschtomaten und
Duftreis

Desserts

Bananasplit-Creme

Schokoladenpudding (vegan)
Vanillesol3e

{ 39,50 €| pro Person J
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SPEISEN

Trauungspaket

Sektempfang Fingerfood (3 Teile pro Person)
VLET Secco Blanc Mini Flammkuchen ,,Elsasser Art“
Weingut Matthias Gaul Speck und Zwiebeln

Pfalz, Deutschland Mini Flammkuchen ,Hirtenkése*

Fruchtsecco rotfruchtig alkoholfrei Pepperoni

Jorg Geiger Mini Flammkuchen ,,Pulled Turkey*
Baden-Wiurttemberg, Deutschland Bacon-Chili-Cheese-Cream

Magnus Imperial feinperlig & still Mini Yakitori

Sweet Miso Dip und Kresse

Kirbis-Walnuss-Bites im Filoteig
Chili-Honig

Kichererbsen-SuRkartoffel-Nuggets
Mangochutney und Schwarzkimmel

{ 37,50 € | pro Person J




GETRANKE

Getrankekarte

Softgetranke

fritz-kola® diverse Sorten
fritz-spritz® bio apfelschorle
fritz-spritz® bio rhabarberschorle

Magnus Imperial feinperlig & still
HeiBgetranke

Frischer Filterkaffee

Tee verschiedene Sorten
Bier

Ratsherrn Pilsener aus der Flache

Ratsherrn Pilsener 0,0% aus der Flasche alkoholfrei

Sekt, Wein & Aperitif

VLET Secco Blanc
Weingut Matthias Gaul

Fruchtsecco rotfruchtig alkoholfrei
Jorg Geiger

VLET Grauburgunder
Weingut Matthias Gaul

VLET Cuvée Rot
Weingut Matthias Gaul

Aperol Spritz, Hugo oder Lillet Wildberry

Mengenangabe

0,21
0,21
0,21
0,251

Tasse

Tasse

0,331
0,331

0,71

0,71

0,751

0,751

0,21

Mindestverzehr fiir Getrdnke nach Verbrauch: 450 €

Gesamtpreis

4,50 €
490 €
490 €

3,50 €

3€
4€

490 €
490 €

35€

35€

35€

35€

12,50 €
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GETRANKE

Getrankepauschalen

Kleine Getrankepauschale

Softgetranke

fritz-kola®

fritz-kola® super-zero

fritz-limo® zitrone

fritz-spritz® bio apfelschorle
Magnus Imperial feinperlig & still

Sofern Sie eine andere fritz®-Getradnke wiinschen, sind diese
kostenlos innerhalb der Pauschale austauschbar.

HeiBgetranke

Frischer Filterkaffee

[ Pauschale fiir 2 Stunden | 16 €* | pro Person

*jede weitere Stunde 6,50 €

Grol3e Getrankepauschale

Softgetranke

fritz-kola®

fritz-kola® super-zero

fritz-limo® zitrone

fritz-spritz® bio apfelschorle
Magnus Imperial feinperlig & still

Sofern Sie eine andere fritz®-Getranke wiinschen, sind diese
kostenlos innerhalb der Pauschale austauschbar.

HeiRgetranke

Frischer Filterkaffee

Bier

Ratsherrn Pilsener aus der Flache
Ratsherrn Pilsener 0,0% aus der Flasche alkoholfrei

Sekt & Wein

VLET Secco Blanc
Fruchtsecco rotfruchtig alkoholfrei
VLET Grauburgunder

[ Pauschale fiir 2 Stunden | 28,50 €* | pro Person J

*jede weitere Stunde 9,50 €
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LEISTUNGEN

Service & Logistik

Personenanzahl

Gesamtpreis

Equipment
Geschirr, Besteck, Glaser, Papierservietten Inklusive
Transport & Logistik
bis 25 Personen pauschal 195 €
ab 26 Personen pauschal 275 €
Personal*
*Die Mindesteinsatzzeit des Personals betrégt 4 Stunden. Die Abrechnung erfolgt nach tatsachlichem Aufwand.
Servicemitarbeiter - ab 15 Gaste 1 Servicekraft* pro Stunde 45€
* Die Anzahl weiterer Servicekrafte ist abhangig von lhrem gebuchten Paket.
Veranstaltungsleitung - bei jeder Veranstaltung pro Stunde 50€
Koch - bei Buffet mit warmen Komponenten bei Brunch und warmen Buffets - ab 50 Géste pro Stunde 55€
Optionale Zusatzbausteine
DJ (bis 5 Std. Spielzeit) pauschal 1.350 €
Blumendekoration Auf Anfrage
Stehtisch mit Stretchhusse pro Tisch 35¢€




NORD EVENT

Disclaimer

Das in diesem Exposé beschriebene Angebot ist flir Gruppen ab 20 Personen
buchbar.

Die oben angegebenen Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehr-
wertsteuer von derzeit 19%. NORD EVENT behélt sich einen Anstieg von 9% pro
Jahr vor. Zukinftig gesetzlich verordnete steuerliche oder abgabenbezogene
Anderungen werden sich entsprechend auf die Preise auswirken.

Bitte beachten Sie, dass die Arrangements auf unseren Fotografien exemplarisch
verwendet wurden und ggf. von unseren Bestuhlungs- und Dekorationsange-
boten abweichen kénnen.

®NORD EVENT GmbH, Hamburg

Pacht-, Besitz- und Direktionswechsel des Anbieters gemal §649 BGB heben
den Anspruch auf das Copyright aus dem vorgelegten Angebot nicht auf.

NORD EVENT GmbH
Spitalerstraf3e 11, 20095 Hamburg

Telefon: 040 2000 64-0, Telefax: 040 2000 64-264
E-Mail: alsterrundfahrten@nordevent.de

nordevent.de
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