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Bitte beachten Sie, dass unsere Cateringpakete ausschließlich ab einer  
Gruppengröße von mindestens 15 Personen buchbar sind.



Kulinarische Vielfalt 
von NORD EVENT
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Sektempfang
GETRÄNKE

für 1 Stunde | 17,50 € | pro Person

Sekt
VLET Secco Blanc 

Weingut Matthias Gaul Pfalz, Deutschland

Fruchtsecco rotfruchtig alkoholfrei 
Jörg Geiger Baden-Württemberg, Deutschland 

Softgetränk
Magnus Imperial feinperlig & still
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Kaffee & Kuchen
KUCHENBUFFET SATT

Hausgemachte Blechkuchen aus  
der NORD EVENT Konditorei:

Butterkuchen

Apfel-Streusel-Kuchen

Pflaumen-Streusel-Kuchen

New York Cheesecake

Mango-Maracuja-Cheesecake

Brownie (vegan)

Schokoladen-Birnen-Nuss-Kuchen (vegan)

Bananen-Johannisbeeren-Kuchen (vegan)

Getränke unlimitiert: 
Filterkaffee, Tee und Magnus Imperial feinperlig & still

3 Sorten für 25,50 € | pro Person

Weitere Getränke können Sie aus unserer Getränkekarte wählen.  
Diese werden nach Verbrauch berechnet.
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Snacks
SPEISEN

Herzhafte Snacks 

Laugenstange Käseüberbacken
Deftige Blätterteigstangen Spinat-Lauch, Käse und Tomate-Käse

3,90 €
5 €

Mini Wraps gefüllt mit ​

Thunfisch Paprika, Mais, Bohnen, rote Zwiebeln und Kräutercreme
Chicken Gyros Romana Tomate, rote Zwiebel, Gurke und Tzaziki
Planted Pulled Barbecue Sweet Balsamic Onions, Romana und roter Krautsalat

5,50 €
4,50 €

5 €

Süße Snacks 

Chocolate Chunk Cookie (vegan)
Blaubeermuffin (vegan)
Schokoladenmuffin (vegan)

4 €
4,50 €
4,50 € 

ab 10 Teile* pro Sorte

*maximal 4 verschiedene Sorten
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Suppen &  
warme Speisen

SPEISEN

Warme Klassiker

Chili sin Carne (vegan) 
Baguette, Sour Cream und Tabasco

Chili con Carne  
Baguette, Sour Cream und Tabasco

Currywurst (vegan möglich) 
Fruchtige Soße, Baguette und  

verschiedene Currys

Käse-Lauch-Cremesuppe 
Baguette

Hot Dog DYI Station 
Dänische Remoulade, Senf, Ketchup,  
Röstzwiebel und norwegische Gurken

je 12 €

Gelbes Lemongras-Kokos-Thai Curry 
Süßkartoffeln, Brokkoli und Kirschtomaten

14,50 €
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Fischbrötchen
SPEISEN

Im Rundstück serviert:

Bismarckhering 
Rote Zwiebeln

Emder Heringsfilet  
Frische Zwiebeln

Graved Lachs 
Sahnemerrettich

Räucherlachs 
Sahnemerrettich

3 Teile* für 19 € | pro Person

*jedes weitere Teil 5 €
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Fingerfood
SPEISEN

mindstens 10 Teile pro Sorte

Mini Flammkuchen „Elsässer Art“ Speck und Zwiebeln

Mini Flammkuchen „Hirtenkäse“ Pepperoni

Mini Flammkuchen „Pulled Turkey“ Bacon-Chili-Cheese-Cream

Kürbis-Walnuss-Bites im Filoteig Chili-Honig

Kichererbsen-Süßkartoffel-Nuggets Mangochutney und Schwarzkümmel

Mini Yakitori Sweet Miso Dip und Kresse

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

8,50 €
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SPEISEN

Weltmeere

44,50 € | pro Person

Vorspeisen

Couscous-Salat 
Rote Bete, Apfel und cremiger Ziegenfrischkäse

Caprese Nudelsalat 
Bunte Tomaten, Basilikumpesto und Parmesan

Buchweizensalat 
Blattspinat, Frühlingszwiebeln und Edamame

Blattsalate aus den Hamburger Bauerngärten 
Joghurt-Dressing nach Sylter Art (vegetarisch) 
und Aceto-Balsamico-Dressing (vegan)

Verschiedene Backspezialitäten 
Pomodori Fresca (vegan) und Trüffelmayonnaise 

Suppe
Karotten-Kokos-Ingwer-Suppe (vegan)

Hauptgänge
Boeuf Stroganoff 
Champignons, Cornichons und Duftreis

Tortiglioni di Salmone

Linsen Dal (vegan) 
Süßkartoffel, Blattspinat und gegrillte Paprika

Dessert
Schoko-Schwarzbier-Kuchen 
Ganache

Bayrisch Creme 
Himbeeren

Kokoscreme 
Mango und Maracuja
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SPEISEN

Alsterdampfer

Vorspeisen

Gerstensalat 
Buntes Gartengemüse, Zitronensaft und Olivenöl

Insalata die Pasta 
Bunte Tomaten, Basolikumpesto und Mozzarella

Blattsalate aus den Hamburger Bauerngärten 
Joghurt-Dressing nach Sylter Art (vegetarisch) 
und Aceto-Balsamico-Dressing (vegan)

Verschiedene Backspezialitäten 
Pomodori Fresca (vegan) und Trüffelmayonnaise 

Hauptgänge
Hausgemachte Rindfleischfrikadelle 
Schmorzwiebelsoße, Zuckererbsen, junge Möh-
ren und Kartoffelpüree

Gelbes Lemongras-Kokos-Thai Curry 
Süßkartoffeln, Brokkoli und Kirschtomaten

Dessert
Beerengrütze (vegan) 
Vanillesoße

Limetten-Quark-Mousse

39,50 € | pro Person
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Frühstücksbuffet
SPEISEN

Fitmacher

Schokomüsli

Früchtemüsli

Saisonale Obstvariation

Natur- und Fruchtjoghurtauswahl (vegan)

Honig, Nutella und hausgemachte  
Marmeladen

Kräuterquark (vegan)

Bunt gemischter Brotkorb 
Vegane Croissants und verschiedene Brötchen

 
Kalte Speisen

Wurst- und Käseauswahl

Butter und Margarine

Gemüse-Brotaufstrich (vegan)

Mediterraner Perl-Couscous-Salat (vegan) 

Räucherfischauswahl  
Honig-Senf-Soße und Sahnemeerrettich

Caprese-Nudelsalat 
Bunte Tomaten, Basilikumpesto und  
Parmesan

Warme Speisen

Kräuterrührei

Nürnberger Würstchen

Krosser Speck

Senf und Ketchup

Desserts

Bananasplit-Creme

Schokoladenpudding (vegan) 
Vanillesoße

33,50 € | pro Person
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Brunchbuffet
SPEISEN

Fitmacher

Saisonale Obstvariation (vegan)

Naturjoghurt (vegan)

Pfirsich-Maracuja-Joghurt

Joghurt mit Früchten und Granola (vegan)

Honig, Nutella und vegane Konfitürenauswahl

Kräuterquark (vegan)

Bunt gemischter Brotkorb 
Vegane Croissants und verschiedene Brötchen

Kalte Speisen
Wurst- und Käseauswahl

Butter und Margarine (vegan)

Rote Bete-Hummus-Aufstrich (vegan)

Gelbe Linsen-Curry-Aufstrich (vegan)

Couscous (vegan)  
Gegrilltes Gemüse, Minze und Petersilie

Auswahl an Räucherfisch 
Honig-Senf-Dip (vegan) und Sahnemeerrettich

Caprese-Nudelsalat 
Bunte Tomaten, Basilikumpesto und Parmesan

Ketchup & Senf (vegan)

Warme Speisen

Gebackenes Omelette 
Spinat- und Mozzarellafüllung

Nürnberger Würstchen

Krosser Speck

Hausgemachte Rindfleischfrikadelle 
Schmorzwiebelsoße, Zuckererbsen,  
junge Möhren und Kartoffelpüree	

Gelbes Lemongras-Kokos-Thai Curry (vegan) 
Süßkartoffeln, Brokkoli, Kirschtomaten und 
Duftreis

Desserts

Bananasplit-Creme

Schokoladenpudding (vegan) 
Vanillesoße

39,50 € | pro Person
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Trauungspaket
SPEISEN

Sektempfang
VLET Secco Blanc 
Weingut Matthias Gaul 
Pfalz, Deutschland

Fruchtsecco rotfruchtig alkoholfrei 
Jörg Geiger 
Baden-Württemberg, Deutschland

Magnus Imperial feinperlig & still

Fingerfood (3 Teile pro Person)
Mini Flammkuchen „Elsässer Art“ 
Speck und Zwiebeln

Mini Flammkuchen „Hirtenkäse“ 
Pepperoni

Mini Flammkuchen „Pulled Turkey“ 
Bacon-Chili-Cheese-Cream

Mini Yakitori 
Sweet Miso Dip und Kresse

Kürbis-Walnuss-Bites im Filoteig 
Chili-Honig

Kichererbsen-Süßkartoffel-Nuggets 
Mangochutney und Schwarzkümmel

37,50 € | pro Person
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Getränkekarte
GETRÄNKE

Mengenangabe Gesamtpreis

Softgetränke

fritz-kola®  diverse Sorten

fritz-spritz® bio apfelschorle

fritz-spritz® bio rhabarberschorle

Magnus Imperial feinperlig & still  

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,25 l

4,50 €

4,90 €

4,90 €

3,50 €

Heißgetränke

Frischer Filterkaffee

Tee verschiedene Sorten

Tasse

Tasse

3 €

4 €

Bier

Ratsherrn Pilsener aus der Flache

Ratsherrn Pilsener 0,0% aus der Flasche alkoholfrei

0,33 l

0,33 l

4,90 €

4,90 €

Sekt, Wein & Aperitif

VLET Secco Blanc 
Weingut Matthias Gaul

Fruchtsecco rotfruchtig alkoholfrei 
Jörg Geiger

VLET Grauburgunder 
Weingut Matthias Gaul

VLET Cuvée Rot 
Weingut Matthias Gaul

Aperol Spritz, Hugo oder Lillet Wildberry

0,7 l 

0,7 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,2 l

35 € 

35 € 

35 € 

35 € 

12,50 €

Mindestverzehr für Getränke nach Verbrauch: 450 €
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Getränkepauschalen
GETRÄNKE

Pauschale für 2 Stunden | 16 €* | pro Person

Kleine Getränkepauschale

Softgetränke
fritz-kola® 
fritz-kola® super-zero
fritz-limo® zitrone
fritz-spritz® bio apfelschorle
Magnus Imperial feinperlig & still  
 
Sofern Sie eine andere fritz®-Getränke wünschen, sind diese 
kostenlos innerhalb der Pauschale austauschbar. 

Heißgetränke
Frischer Filterkaffee

Große Getränkepauschale

Softgetränke
fritz-kola® 
fritz-kola® super-zero
fritz-limo® zitrone
fritz-spritz® bio apfelschorle
Magnus Imperial feinperlig & still  

Sofern Sie eine andere fritz®-Getränke wünschen, sind diese 
kostenlos innerhalb der Pauschale austauschbar. 

Heißgetränke
Frischer Filterkaffee

Bier
Ratsherrn Pilsener aus der Flache
Ratsherrn Pilsener 0,0% aus der Flasche alkoholfrei

Sekt & Wein
VLET Secco Blanc
Fruchtsecco rotfruchtig alkoholfrei
VLET Grauburgunder

Pauschale für 2 Stunden | 28,50 €* | pro Person

*jede weitere Stunde 6,50 € *jede weitere Stunde 9,50 €
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Service & Logistik
LEISTUNGEN

Personenanzahl Gesamtpreis

Equipment

Geschirr, Besteck, Gläser, Papierservietten Inklusive

Transport & Logistik

bis 25 Personen pauschal 195 €

ab 26 Personen pauschal 275 €

Personal*
*Die Mindesteinsatzzeit des Personals beträgt 4 Stunden. Die Abrechnung erfolgt nach tatsächlichem Aufwand.

Servicemitarbeiter - ab 15 Gäste 1 Servicekraft* 
* Die Anzahl weiterer Servicekräfte ist abhängig von Ihrem gebuchten Paket.

pro Stunde 45 €

Veranstaltungsleitung – bei jeder Veranstaltung pro Stunde 50 €

Koch - bei Buffet mit warmen Komponenten bei Brunch und warmen Buffets - ab 50 Gäste pro Stunde 55 €

Optionale Zusatzbausteine

DJ (bis 5 Std. Spielzeit) pauschal 1.350 €

Blumendekoration Auf Anfrage

Stehtisch mit Stretchhusse pro Tisch 35 €



Disclaimer
NORD EVENT

Das in diesem Exposé beschriebene Angebot ist für Gruppen ab 20 Personen 
buchbar. 

Die oben angegebenen Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehr-
wertsteuer von derzeit 19%. NORD EVENT behält sich einen Anstieg von 9% pro 
Jahr vor. Zukünftig gesetzlich verordnete steuerliche oder abgabenbezogene 
Änderungen werden sich entsprechend auf die Preise auswirken.

Bitte beachten Sie, dass die Arrangements auf unseren Fotografien exemplarisch 
verwendet wurden und ggf. von unseren Bestuhlungs- und Dekorationsange
boten abweichen können.

© NORD EVENT GmbH, Hamburg
Pacht-, Besitz- und Direktionswechsel des Anbieters gemäß §649 BGB heben  
den Anspruch auf das Copyright aus dem vorgelegten Angebot nicht auf.

NORD EVENT GmbH 
Spitalerstraße 11, 20095 Hamburg

Telefon: 040 2000 64-0, Telefax: 040 2000 64-264
E-Mail: alsterrundfahrten@nordevent.de

nordevent.de
N

E-
EP

-2
6-

01
6
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